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LA CARTE DES BOISSONY

ERPRREOTA™ " 2" oot o= S5t 0 250 €
PERNEMAR . 5 5 S3a - o6 P, 250 €
SPA RETNEs. = 5.~ g 5t 220 €
SPAINTENSE ... ... ... 220 €
SPASIRANGESES 0 o, U s 250 €
SPAGIERONE SR PN = e LN 250 €
SPAREINEL/2L....... ... 450 €
SPAREINEIL ... 6,30 €
BRELAL e s e T 450 €
SPAINTENSEIL ... ... 6,30 €
SCHWEPPES TONIC ... ... ... 250 €
SCHWEPPES AGRUMES ... ... . . 250 €
{020 S et e T M S 250 €
[CETRMPECHE A2 o e ey 250 €
TONIC MATCHA ... .. ... ... . 360¢€
TONIC PINK PEPPER ... ... .. . . 360 €
TONICIBISCUS ............................. 360 €
TONIC LAVANDE ... ... .. ... . 360€
LOOZA ORANGE ... ... ... . 200¢€
LOOZAPOMME ... .. .. . 210¢€
LOOZA POMME CERISE ... 200¢€
LOOZA PAMPLEMOUSE ... .. 200¢€
GAOZANCE T g T 0 U o= 200 ¢
LOOZATOMATE ... ... ... .. 200¢
LIEGROIS SN 280€
SUPPLEMENT SIROP......................... 030€
BOISSONS CHAUDES

BAFE. ... e o e e e 240 €
DECA . = . LR 250 €
EXPRESSO. =0 o 4 Pt = N 240 €
RISTRETTQ . 5 25 - R 240 €
CAPPUCCINO MOUSSE DE LAIT ... . 200€
CAPPUCCINO CHANTILLY. ... ... ... . 280 €
DATLRDSSEY.. ... . % S S s 2,60 €
LATTE MACCHIATO. . ... ... .. . . 360¢€
(sirop caramel, noisette, spéculoos - supplément 1,00 €)

CHOCOLAT CHAUD.... ... ... ... 260€
CHOCOLAT VIENNOIS ... ... ... 290€

TRISH COFFEE.. e ssim © . 850¢
FRENCH COFFEE ........................ 850€
ITALIAN COFFEE .. ...................... 850¢
BAILEY'S COFFEE....................... 850¢
THEDAMMANN . 350€

(Fruits rouges, earl grey, camomille, tilleul, verveine,
menthe poivrée, English breakfast)

APERITIFS

GOURELAVA =" somidh s T 760 ¢
MARTINIBLANC. ... 460 €
MARTINIROUGE ... 460€
CAMPARESE.: ...l et 360¢
SATHRIRSE « T 3 N 360¢
MAIBURRSSNE 20 s e 360¢
BATIDACIE R ARE T e YTy 360¢
S B i 360¢
BN o s 330€
PORTO BLANC-ROUGE..................... 330¢
PICON VINBLANC...............oooooooo. 510 €
PICON VIN BLANC GRENADINE ............ 540 €
RICARD s saehivics "amnde s 310€
RIR I n e N A 460 €
HIR ROTAL A0S DRl S T10€
APEROLLE.. s~ 1S O 150€
SUPPLEMENT SOFT.......................... 190 €
APERITIFS SANS ALCOOL

COUPE FINES BULLES ..................... 5,60 ¢
APEROL SPRITE. ... e 6,50 €
PISANG .2 L. M o < A 310¢
CAMPARIBITTER ....................... 310¢
AMERETTOR . 5. N o e v 510 €
SUPPLEMENT SOFT........................... 190€
GIN

BOMBAY /TONIC. .......................... 950¢
DARLEY'S /PINK PEPPER................ 1000€
HENDRICK'S/MATCHA.................... 1050 €

BOTANIST/LAVANDE ....................... 1050 €
NORDES/HIBISCUS.......................... 11,00 €
REKET:. #n3 5% G o0 it 300€
RHUM HAVANABRON ........................ 510 €
RHUM HAVANABLANC....................... 510 €
RHUM BRUN CAPITAINE MORGANE ........ 510 €
J&B SCOTCH WHISKY....................... 510 €
JOHNNY WALKER ........................... 510 €
UAMESONSS 5.5 o e 460 €
JACKDANIRIZS.x: B st e 6,10 €
R e e R s e 410€
VODKA BLANCHE/ROUGE................... 460 €
ARMAGNACS = ru St g 5,60 €
COGNAC 285 o n o 1 N 5,60 €
GALVADOS: .. v e, s A 6,10 €
RARPASE L™ =l S 6,60 €
BAILEYES 0, 20 e e e O 510 €
COINTREAU ... 6,10 €
GRAND-MARNIER ..........................| 6,10 €
LIMONCELLO............................... 510 €
AMARETOES = e it 6,10 €
POIRESSEE = o S SF . e o0 5,60 €
ELIXIRDESPA. . . . . . . 6,10 €
SUPPLEMENT SOFT............................ 1,90 €
VINS
ROUGE/BLANC/ROSE. .. ... ... 370 €
BLANC MOELLEUX ......................... 420 €
PICHETS] AT ez = $853E 4% 8 510 €
PICHET /21Ut i S w0 FR8S Oy 970€
BOUTEILLETSCL ......................... 15,00 €
BIERES SPECIALES
BIEREDUMOIS. ... . .. prix du jour
KRIEKS: = 578 % o SNy, o 8 320€
PECHERESSE =Y, s il e 320€

LEFFEBLONDEO... ... .. 420¢€

LEFFEROYALE: ¢ 3= S0 NNEREL = 480 ¢
LEFEERUBY sl =0 o v % 480 €
JUPHABRO 05 SRt i+ 250 ¢
EWACKE S & o e 450€
HOUREES .. Sty e S P S 450 €
DEREL e . SR T 480 ¢
CHIMAYBLEU .......................... 480 ¢
TRIPICE: | % o7 . o N 480 €
GINETTEBIO ... 580€
CORONAL S et o 400 ¢
CUBARISTOSS - 0 5 M B e 0 420€
VAL DIEUBLONDE ..................... 460 ¢
VAL DIEUGRAND CRU ................... 5,60 €
BIERES DE NOS ARDENNES

BOBELINETRIPLE ..................... 480€
BOBELINEFRAISE ... 480 ¢
PEAK BEER BLONDE .................... 480 ¢
SPARSABLONDE ....................... 480 ¢
25 / 33/ 50d
JUPILER .............. 230€/290€/420¢
SCOTCHCTS .............. AU (%= VT =

HOEGAARDEN BLANCHE .290€/ - / -
HOEGAARDEN ROSEE . 310€/ - / -

LEFFEBLONDE ... .. - [400€/ -
LEFFEBRUNE ... .. - [480€/ -
KARMELIET ............. - [480€/ -
VAL DIEU TRIPLE ... - [480€/ -
COGNACHARDYXO................. 850€
RHUMDONPAPA ... .. ... ... 950€
ARMAGNAC GELAS8 ANS. ... 10,00 €
WHISKY GLENDRONACH 8 ANS ... 1050 €
WHISKY YAMAZAKURA................... 1,00 €
CALVADOS DE ROGER GROULT 3 ANS ......9,00 €

LE JOURNAL DU

Ouvert tous les jours
De 08h00 a 22h00,
du dimanche au mercredi

De 08h00 a minuit
du jeudi au samedi

Cuisine non stop !

LE FRANC'OFF

LA BRASSERIE DES ARTISTES
Tél. : 087/33.71.99
0499/18.83.43

infol@brasserielefrancoff.be

www.brasserielefrancoff.be
[

UNE BRASSERIE DEDIEE
AUX FRANCOFOLIES ET
AUX GRANDS EVENE-
MENTS CULTURELS DE
LA REGION.

Alain Krickel, Catherine
Cécius et toute leur équipe
sont heureux de vous
accueillir au Franc’Off,
un établissement exclu-
sif rendant hommage
aux artistes et groupes
qui ont fait les heures
de gloires des Francos et
autres grands événements
culturels de la région.

Dans une ambiance réso-
lument musicale et décon-
tractée, vous y découvri-

rez, en plus d’une carte de
restauration non-stop et un
large choix de boissons et
dégustations, une exposi-
tion permanente d’affiches,
photos dédicacées, instru-
ments de musique, tenues
de scenes, disques d’or,
.. ainsi qu'une boutique
proposant des vétements
et objets de collection grif-
fés aux couleurs des Fran-
cos ou de I’établissement.

Pour agrémenter le tout, le
Franc’off présente tout au
long de I'année, et en par-
ticuliers pendant la durée
du festival, des prestations
musicales en live, sur une
scene aménagée au centre

de l’établissement ou sur
la vaste terrasse extérieure
quand le temps le permet-
tra. L'occasion unique de
rencontrer artistes émer-
gents ou chanteurs confir-
més dans un lieu parti-
culierement propice a la
découverte et aux échanges.

LE FRANC’OFF, UNE EX-
PERIENCE UNIQUE ET
TOTALEMENT ORIGI-
NALE A VIVRE ENTRE
AMIS, EN FAMILLE OU
ENTRE FANS DE MU-
SIQUE ET DE CHANSON
FRANCAISE !

DEMANDEZ NOTRE MENU DU MOIS

ENTREE
PLAT
DESSERT
1950 €

L’étage de notre braserie peut étre privatisée pour tout évenement sans location.
Renseignez-vous !
Découvrez notre boutique en ligne : www.brasserielefrancoff.be/boutique
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LA CARTE DU RESTAURANT

TAPAS A PARTAGER
ASSIETTE DE FROMAGES ...

NMERIE DELAMERS > S e s SR T M0
ASBIETTRPRANCROIE S N e e . 12

ASSIETTE FRITURES ...
NACHOS + SAUCE SALSA

NOS ENTREES

POTAGE DU JOUR

Selon le marché, accompagné de crodtons et de fromage. ...

CARPACCIO DE BEUF A LA ROMAINE

Roquette, vinaigre balsamique et champignons crus.......................

SCAMPIS DECORTIQUES CREMEAIL .

SCAMPIS DECORTIQUES A LA CREOLE

Ail, creme, fleur de sel, ananas et orange

ASSIETTE NORDIQUE EN CHAUD-FROID

L1250 €
15,50 €
20,00 €
L1250 €

6,50 €

Entrée / Plat

Non R0l

1490 / 1830 €
1490 /1830 €

1490 / 1830 €

Croquette de crevettes, saumon fumé, crevettes grises, salade, cocktail 16,90 / 22,30 €

NOS CROQUETTES ARTISANALES

AU FROMAGE « LE SARTE >
AUX CREVETTES GRISES BELGES
AT’ARDENNAISE

AUHERVE DEMI-DOUX... .
MIX DE CROQUETTES d croquette de chaque) ...

NOS PATES FRAICHES

LINGUINE ALLA BOLOGNESE ... ... ... ...

PENNES VEGETARIENNES

Légumes a I'huile d’olive, roquette, parmesan ...

FINGUINE AT SCAB BN o il

LINGUINE A L’ARDENNAISE

NOS VIANDES
BOULETTES A LA LIEGEOISE .

FILET AMERICAINA LAMINUTE . . . .. . ..
LE TRADITIONNEL VOL AUVENT ... ...
JAMBONNEAU A L’ANCIENNE . . .

SOURIS D’AGNEAU A LA MEDITERRANEENNE

TARMEATA DE BEUF™7"" 0%, 23 TR e 2
PAVEDEBEUF SURPIERRE ... ... . .

Trio de sauces froides
Duo de sauces chaudes

Avec.camenbertfondu’ ¥ n o TR T

2pes / 3pcs

1290 / 1630 €
1490 /1830 €
1290 /1630 €
1490 /1830 €
S e

1290 €

1390 €
16,90 €
1590 €

1490 ¢
16,90 €
1490 €
1790 €
2A90¢€
2390¢

19,90 €
2250 €
290€
e (RN

PAVE DE BEDF ATAROELE=Y . - =S N
EPEE GOURMANDEDEB®UF . . . . . . .

RIBBS AU MIEL

COTE A L'0S (500 gr) d'un producteur local el ses accompagnements ...

Sauces : champignons, béarnaise, poivre vert, Roquefort. ...
Accompagnements : croquettes, pates, frites, pommes petées............................

NOS POISSONS FRAIS
DOS DE SAUMON SAUCE BEARNAISE .
FRITTO MISTO

Calamars et scampis frits ....................

2040 €
2090 €
2,00¢€

2890 ¢

. 200¢€
. 200¢€

. 1590€

L1790 €

LA TRUITE AMANDES 0U MEUNIERE

truite bio <La Truite de Freux> Libramont.............................

LES MOULES (EN SAISON) ... .

Accompagnements : frites, croquettes, pates, pomme de terre au four

LES SALADES COMPOSEES

SALADE DE SCAMPIS, FOIE GRAS ET FRUITS ROUGES ...

CESAR

Mix de salades, crudités, sauce César, blanc de volaille

Parmesan, anchois, crodtons ...

FRANC'OFF

Jambon cru, oeuf, saumon fumeé crevettes grises, fromage de chevre, lard roti

DELICE DES MOINES DE L'ABBAYE DE VAL DIEU

Bouquet des Moines roti au four et lardons salés ...

LA VEGETARIENNE

Légumes en crus et cuits, fruits frais, pavé végétarien. ...

LA FRISEE AUX LARDONS

Lardons au vinaigre de framboise, ceufs et creme ...

Toutes nos salades sont accompagnées de pomme de terre cuite au four

LES BURGERS
BELGIAN BURGER

100 % pur heeuf, fromage Val Dieu, salade, tomates,

0i0NONS{E L COTTIC RO S e o e s, il 3 0

LE FRANC OFF

100 % pur beeuf, foie gras, confit, cheddar,

lomates el'COTMICRONS. S, m . mos. o it TR ok oot ke B4 g s,

CHEESE BURGER

100% pur beeuf, cheddar, double sauce,
{omates et cornichons

DOUBLE CHEESE BURGER

100% pur beeuf, cheddar, double sauce,

tomates'el COrMiChONS X725 M chn o T e e e o L e

BURGER BACON

100 % pur beeuf, cheddar, bacon, tomates,

oignons frits et cornichons ... .

.. 1800¢€
... prix de saison

1990¢€

1690 €

1990 ¢

1690 €

1990¢

1690 €

1790€

2090€

1550 €

1890 €

1990 ¢

BURGER VEGETARIEN

Burger de soja, cheddar, salade, tomates,

oignons frits et cormiChONS ...

CHICKEN BURGER

Poulet croquant, cheddar, tomates, oignons et cornichons.................................

Tous nos burgers sont accompagnés de frites

NOS CROQUES

CROQUE MONSIEUR .
CROQUE MONSIEUR AVEC CRUDITES
CROQUE HAWAI AVEC CRUDITES

CROQUE BOLO AVEC CRUDITES.. . . .. . . ... ...
CROQUE MADAME AVEC CRODITES . . . . .

SUPPLEMENT DOUBLE CROQUE

LES JUNIORS
NUGGETS DE VOLAILLE, FRITES ..
BOULETTE A LA LIEGEOISE, FRITES

LE TRADITIONNEL VOL AU VENT ...
LINGUINE ALLA BOLOGNESE .....ccoev.. oot
PATES JAMBONCREME.. .. = . . . .

Option : compote ou crudités

CARTE DES DESSERTS
MOELLEUX AU CHOCOLAT

LA TARTE TATINAUX POMMENSLS o =Sl S e et -~ %
MOUSSE AUCHOCOLAT ™S 555 o S8 5= S0 aliie. 00 0

COLONEL .

ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS REGIONS

LES GLACES
COUPE MAISON

2 h. vanille, 2 b. framboise, coulis de framboise, chantilly ...

LA DAME BLANCHE

3b. vanille, chocolat chaud, chantilly......................

LA DAME NOIRE
3b. chocolat, chocolat chaud, chantilly

BRESILIENNE

3 b. vanille, caramel, brésilienne, chantilly

LA CELIBATAIRE

3b. une blonde, une brune, une rousse, chantilly ...

1990 €

16,50 €

- 600€

800€
. 850¢€
(1050 €

1,00 €
400€

850€
1050 €
10,50 €
maananghle
. ADRIIY

700€
700€
6,00 €
700€
.. 6,00 €
o 1000€

- 650€
6,50 €
6,50 €
. 650€

700¢€

FRAISE MELBA (en saison)

3 b. vanille, coulis de fraise, fraises .......

LA BRETONNE

3 b. vanille, pommes chaudes, raisins cannelle ...

COUPE ENFANT

IEDOUICAN CHOME: ..o b e e et S

2boulesauchoix ...
(vanille, chocolat, framboise, citron)

LES CREPES MINUTE
CREPE AU SUCRE
CREPE CASSONADE
CREPE AU CHOCOLAT ...

CREPE AUX FRUITS ROUGES (en saison)

Glace framboise, fruits rouges, chantilly.......................................

CREPE BRESILIENNE

Glace vanille, caramel, chantilly

CREPE SIBERIENNE

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

CREPE NORMANDE

Rommesicannelle I TaiSins i s omem b o e . s Wt L e

CREPE BRETONNE

Glace vanille, pommes cannelle et raisins ...
.. 100€

Supplément chantilly ...

Supplément double crépe ...

LES GAUFRES DE BRUXELLES MAISON
GAUFRE ATESUORE - 9SS SONME S oS 578,

GAUFRE AU CHOCOLAT ... . ..
GAUFRE SIBERIENNE

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly ...

GAUFRE BRESILIENNE

Glace vanille, caramel, chantilly ... ..

GAUFRE AUX FRUITS ROUGES (en saison)

Glace framboise, fruits rouges, chantilly........................................

L 190€

L 150€

190€
L 290€

.390¢€

390¢

e o A W |
CHEREAIEA CONFITURE: . ... > 09 -0 350" Dam

440 €

750 €

150 ¢

100 €

800¢

850€

300¢€

430€
..530€

790 €

190¢€

990¢€

Renseignez-vous !

Informations sur les allergenes :
Disponible sur demande.

La composition des produits peut changer.




